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LICENCIATURA EN GASTRONOMIA

CUATRIMESTRE ASIGNATURA CLAVE MODALIDAD SERIARIACION
Quimica de los Alimentos LGO1
Evaluacion Sensorial de los Alimentos LG02
Entorno Legal de los Establecimientos de LGO3 PRESENCIAL
! Alimentos y Bebidas
Contabilidad General | LG04
Matematicas Financieras LG37 VIRTUAL
Inglés | LG46
Bromatologia LGO5
Técnicas Culinarias Basicas | LGO6
Sanidad, Higiene y Seguridad LGO7 PRESENCIAL
: Gastron6mica
Contabilidad General Il LGO8 LG04
Proceso Administrativo LG38 VIRTUAL
Inglés I LG47 LG46
Nutricion LGO09
Técnicas LG10
e e ifedemadl PRESENCIAL
1l Equipamiento Gastronémico LG11
Control de Costos LG12
Metodologia de la Investigacion LG39 VIRTUAL
Inglés lli LG48 LG47
Panaderia LG13
Cocina Mexicana | LG14
Carnes, Pescados y Mariscos LG15 PRESENCIAL
v Control Presupuestal de Alimentos y LG16
Bebidas
Italiano | LG40 VIRTUAL
Inglés IV LG49 LG48
Pasteleria y Reposteria LG17
Cocina Mexicana ll LG18 PRESENCIAL
v Taller de Servicio al Comensal LG19
Mercadotecnia LG20
Italiano Il LG41 VIRTUAL LG40
Inglés V LG50 LG49
Alta Reposteria LG21
Cocina Internacional | LG22
Etica Profesional LG23 PRESENCIAL
v Administracion de Empresas de Alimentos LG24
y Bebidas
Italiano Il LG42 VIRTUAL LG41
Francés | LG51
Tallado y Modelado | LG25
Cocina Internacional Il LG26 PRESENCI AL LG22
Vil Técnicas de Preparacion de Bebidas LG27
Planeacion de Banquetes LG28
Elaboracion de Menus y Cartas LG43 VIRTUAL
Francés I LG52 LG51
Tallado y Modelado I LG29
Cocina Internacional llI LG30 PRESENCIAL LG26
vill Vitivinicultura y Enologia LG31
Taller de Gestion de Eventos | LG32
Charcuteria y Patés LG44 VIRTUAL
Francés lll LG53
Seminario de Investigacion LG33
Cocina Internacional IV LG34 PRESENCIAL LG30
IX Dulces y Postres Tipicos LG35
Taller de Gestion de Eventos Il LG36 LG32
Taller de Cafés, Tés y Chocolates LG45 VIRTUAL
Seminario de Patrimonio Gastronémico LG54




